


Mariscos Azul es un bar restaurante especializado en 
fina comida gourmet peruana que nace de una 
tradición gastronómica de más de 40 años cuando la 
Chef y Propietaria Beatriz Osorio inauguró los 
premiados restaurantes Barandua Inn, AlFresco y 
Mariscos Azul. Luego creó Mariscos Azul en Salinas, 
reconocido por su excelente calidad y frescura.

En el 2011 Mariscos Azul fue premiado por el Club de 
Gourmets de Guayaquil como el mejor restaurante de 
la ciudad.

En Mariscos Azul degustarán un estilo propio de la 
mejor cocina peruana, donde se entremezclan 
tradición, innovación y alta cultura gastronómica, así 
como los mejores cocteles y tapeos peruanos, 
acompañados de música espectacular.

Mariscos Azul es un homenaje a la Gastronomía 
Peruana en Guayaquil.

¡Los esperamos!

Un poco
de historia





ENTRADAS
Empanaditas de Ají de Gallina 

$5.00 
Calamares a la Romana con 

Salsa Tártara
$14.00

Camarones Apanados con 
Papas Fritas

$14.00

Conchitas a la Parmesana
$14.00

Uñas de Cangrejo al Ajillo con 
Yuquitas Crocantes

$15.00 

Pulpo al Olivo
$18.50

Ronda Cervecera 
(4 personas)

Tequeños de Queso Mozzarella, 
Tequeños de Camarón, Empanadas 

de Ají de Gallina y Shots de 
Ceviche de Pescado Peruano

$36.80

Ostras al Limón $20.70

CAUSAS

PARA COMPARTIR

Cangrejo a la Chalaca $12.00
Camarones en Salsa Golf $12.00

Pulpo al Olivo $13.00

CEVICHES
Leche de Tigre de Pescado

$9.10 
Ceviche Manaba de Pescado

$11.90

Ceviche Criollo de Camarón
$11.90

Ceviche de Cangrejo
$14.90

Ceviche de Concha Negra
$14.90

Ceviche de Robalo Peruano
$15.95

Ceviche Peruano Mixto
“El Consentido”

$17.00

Ceviche Crocante Peruano
“El Lujurioso”

$17.00

Ceviche Pulpo
$18.90

TIRADITOS
Tiradito de Robalo

$16.90

Sashimi Nikkei de Atún Fresco 
Sellado en Aceites Orientales

$22.90
 

Tiradito arcoiris de pescado, 
camarón, calamar, pulpo y scallops

$25.50

Estos precios incluyen IVA.
No incluyen servicio.



Corvina Playera: Filete de Corvina 
o Robalo con Patacones con Salsa 

Criolla, Arroz y Aguacate 
$18.40

 

Robalo con Mantequilla Negra
y  Alcaparras, con Vegetales,

Puré o Arroz 
$21.00

Salmón con Almendras Tostadas 
$23.00

Robalo o Corvina a lo Macho
con Salsa de Mariscos, Vegetales

y Papitas Salteadas
 $24.90

Robalo Relleno con Camarones
en Salsa de Cangrejo

$28.75

Arroz con Camarones
$11.50 

Arroz con Pollo a la Chiclayana 
$11.50

Arroz con Mariscos a la Paila
$13.90

Arroz con Cangrejo
$13.90

Gran Majarisco
$15.00

Moule Marinière de Mejillones 
Nacionales $12.00
Importados $17.90

 
Spaghetti All’Arrabbiata

con Mariscos
$16.90

Paella Mariscos Azul:
Pulpo, Calamar, Camarón, 

Langostino, Almeja, Mejillón, 
Pollo y Chancho

$18.90

Jalea de Mariscos con
Salsa Golf, Tártara y Chalaca

$21.90

Pulpo al Grill
$23.00

Risotto en Tinta de Calamar, 
Alioli y Pulpo Anticuchero

$31.05

ESPECIALIDADES PESCA DEL DÍA

ARROCES

Estos precios incluyen IVA.
No incluyen servicio.



Milanesa de Lomo o Pollo
con Puré y Arroz

$15.00

Lomito Saltado con Papas Fritas, 
Arroz y Huevo Frito

$17.90

Lomo al Funghi con
Spaghetti All'Olio

$18.90

Carpaccio de Roast Beef con 
Mantequilla Negra, Alcaparras

y Papitas Maître D’Hotel
$20.00

Ají de Gallina con Arroz, Papa, 
Aceitunas Negras y Huevo Duro

$11.90

Cazuela de Pescado o Camarón
$12.00

Cazuela de Mariscos
$13.50

Tacu Tacu con Lomo Saltado
y Salsa Huancaína

$17.90

Fuchifú de Pollo
$11.00

Chupe de Camarón
$13.00

Chupe Mixto: Camarón y Pescado
$14.00

Parihuela: Sopa Marinera con 
Extracto de Mariscos y Ají 

Amarillo al Vino Blanco
$15.90

CRIOLLOS DEL CHEF

SOPAS

CARNES

Fetuccine Alfredo
$10.00

Milanesa de Pescado, Lomo o Pollo 
con Puré de Papas, Arroz, 
Vegetales o Papas Fritas

$10.00

Nuggets de Pollo con Papas Fritas
$10.00

NIÑOS

Estos precios incluyen IVA.
No incluyen servicio.



Cheesecake de Maracuyá
$6.00

Queso de Coco
$6.90

Suspiro Limeño
$6.90

Crocante de Manzana
con Helado

$6.90

Affogato Baileys
$10.00

Cortadito
$3.00

Espresso
$3.20

Americano
$3.20

Descafeinado
$3.20

Cappuccino
$3.80

Frappé
$4.00

Limonada
vaso $2.50  jarra $12.90

Limonada Imperial
$2.90

Chicha Morada
vaso $3.40  jarra $16.00

Jugo Natural de frutas varias
$3.90

Limonada de Coco
$4.90

Limonada de Hierbabuena
$4.90

Porción de Aguacate
$2.50

Vegetales al Grill
$4.50

Puré de Papas
$5.00

Papas Fritas
$5.00

Patacones con Queso
$8.50

Risotto al Funghi
$9.90

GUARNICIONES

POSTRES

BEBIDAS

Agua Natural
$2.00

Fanta / Inka Cola
$2.00

Coca Cola Zero
$2.00

Coca Cola Regular / Sprite
$2.50

Agua Mineral
$2.80

Coca Cola Light
$2.80

GASEOSAS

CAFÉS

Estos precios incluyen IVA.
No incluyen servicio.



Sangría
copa $6.90  jarra $19.90

Caipirinha $8.00

Mojito
clásico $8.50

frutos rojos / maracuyá $10.50

Daiquiri
clásico $8.80

frutilla / maracuyá $9.80

Margarita
clásico $9.00

frutilla / maracuyá $10.00

Chilcano
clásico $9.50

hierbabuena $10.00

Pisco Sour
clásico $10.00

maracuyá $11.00
jarra $39.90

Martini
clásico $10.00  café $11.00

Gin Tonic $10.00

Moscow Mule $10.00

Paloma $10.00

Piña Colada $10.00

Ruso
blanco $11.30  negro $10.70

Negroni $12.00

Padrino $12.50

Playa Rosada $12.50

Aperol Spritz $12.90

Long Island $12.90

Blue Long Island $12.90

CÓCTELES



copa $6.00
 botella $30.00

ARGENTINOS

Blancos
Los Cardos Chardonnay

Los Cardos Sauvignon Blanc

Tintos
Los Cardos Malbec

Los Cardos Cabernet Sauvignon

ITALIANOS

Blancos
Biagi Trebbiano 

Rosé
Biagi Cerazuolo

Tintos
Biagi Montepunciano

D’ Abruzzo

Argentina
Alamos Chardonnay

$40.00

España
Marqués de Cáceres Verdejo

$30.00

Albariño Pazo Cilleiro
$50.00

Chile
Errazuriz Chardonnay

$40.00

Montes Classic Chardonnay
$40.00

Montes Classic Sauvignon Blanc
$40.00

Italia
Il Pumo Malvasia Sauvignon Blanc

$30.00

Marco Polo Pinot Grigio
$35.00

VINOS DE LA CASA

BLANCOS

Pilsener Light
$3.90

Club Premium Clásica
$4.40

Club Premium Platino
$4.40

Corona
$5.00

Stella Artois
$5.00

Heineken
$5.00

Cusqueña
$6.00

CERVEZAS

Aguardiente Antioqueño
$7.00

Chinchon
$10.00

Cognac Hennessy Vsop
$12.40

Kahlúa
$12.50

Cointreau
$12.50

Brandy Gran Duque de Alba
$16.50

BAJATIVOS

Estos precios incluyen IVA.
No incluyen servicio.



Italia
Ponte Bianco Frizzante 

$25.00

España
Marqués de Cáceres Cava Brut

$30.00

Italia
Il Pumo Negroamaro Rosé

$30.00

ROSÉ

Argentina
Los Cardos Red Blend

$30.00

Alamos Malbec 
$40.00

Chile
Montes Classic Merlot

$40.00

Errazuriz Cabernet Sauvignon
$40.00

España
Marqués de Cáceres Crianza

$30.00

Italia
Il Pumo Primitivo 

$30.00

Il Pumo Negroamaro
$30.00

Biagi Retro Montepulciano
D´ Abruzzo

$35.00

TINTOS

ESPUMOSOS

Estos precios incluyen IVA.
No incluyen servicio.

Old Parr
$140.00

Johnny Negro
$140.00

Absolut
$75.00

Grey Goose
$145.00

Bacardi Oro
$50.00

Zacapa 12 años
$140.00

Zacapa 23 años
$200.00

Bombay
$70.00

Hendrick´s
$130.00

Patrón Café
$120.00

José Cuervo
$120.00

WHISKY

VODKA

RON

GIN

TEQUILA





mariscosazul

www.mariscosazul.com

mariscosazul_alabarra

Reservas 099 961 1596

mariscos azul ecuador

mariscosazul@gmail.com



Escanea QR y síguenos


